


: BeverageWizard®

BeverageWizard™ ist ein Modul zur chargenweisen Herstellung von Erfrischungsgetranken. Alle Prozessschritte zur Herstellung von
Getranken werden mit nur einem System durchgefiihrt. Diese Prozessschritte sind die Entgasung von Wasser (Entfernung des Sauer-
stoffs), die Zugabe aller Inhaltsstoffe, die Kithlung und die Karbonisierung. Es konnen alle Arten von Erfrischungsgetrianken und Bier-
mischgetranken hergestellt werden. BeverageWizard™ hat eine uniibertroffene Prazision und ist sehr einfach zu bedienen.
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Geeignet zur Produktion von Misch- /
getranken aller Art, wie: " Schritt 1

. Karbonisierte Erfrischungsge- . Wasserbefiillung
tranke \

e« Fruchtschorlen

. Alkoholhaltige Mischgetrinke Schritt 6:

. Biermischgetranke Tankent-

. Karbonisiertes Tafelwasser leerung zum

Oder auch nur zur Herstellung von . Fuller
. ) Schritt 3:
entgastem Wasser fiir die Getranke- !
industrie. Kuhlung
Schritt 5:
Schritt 4: Karbonisierung

Zugabe von Aroma,

Produktionsablauf Zucker, etc.
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BeverageWizard™ Prozessbeschreibung

Der erste Schritt ist das Befiillen des Tanks mit Wasser. Die Fiillgeschwindigkeit ist
abhadngig von der TankgrofRe und der Kapazitat des Wasserversorgungssystems. Der
zweite Schritt ist die Entgasung des Wassers (Entfernung des Sauerstoffs). Der Sau-
erstoffgehalt in Getranken hat einen wesentlichen Einfluss auf die Haltbarkeit und
die Geschmacksstabilitit. Der Restsauerstoffgehalt in kohlensdurehaltigen Erfri-
schungsgetrianken sollte nicht héher als 0,5 ppm und in Biermischgetranken nicht
hoher als 0,02 ppm sein. Das BeverageWizard-System ist in der Lage, selbst héchste
Anforderungen an den Restsauerstoff zu erfiillen. Der dritte Schritt ist die Kiihlung
des Wassers. Die Kithlung des Wassers erfolgt nach der Entgasung (es ist schwierig,
kaltes Wasser zu entgasen) und vor der Karbonisierung (die Absorption von CO2 ist
in kaltem Wasser besser). Der vierte Schritt ist die Dosierung aller Komponenten
des Rezeptes. Der fiinfte Schritt ist die Karbonisierung. AnschlieBend wird das Ge-
trank zur Abfiillmaschine gepumpt.

Die Einfachheit des Systems ist ein zusatzliches Merkmal. Das System

Prozesszeiten, teilweise gleichzeitig

Schritt 2: Wasserentgasung (Sauerstoff)

kann auch von weniger qualifiziertem Personal bedient werden. Alle
Zutaten werden abgewogen hinzugefiigt. Genauer kann eine Ausmi-
schung nicht sein.

Das BeverageWizard™ hat den Vorteil, dass eine liickenlose Riickver-
folgbarkeit jeder Charge moglich ist. AuBerdem kann jede Charge ge-

testet und dann zur Abfiillung freigegeben werden.

Schritt 5 I Karbonisierung
. Zugabe von Aromen,
Schritt 4 - Konzentraten, Zucker, ...
Schritt 3 - Wasserkuhlung
Slehlili@”8l \Vasserentgasung
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Kontinuierliche Produktion mit dem BeverageWizard™ System

Wenn das BeverageWizard-System mit zwei oder mehr Tanks arbeitet, kann die Abfiillung des Getranks ohne Unterbrechung erfolgen.

Chargenbetrieb mit zwei Tanks => Kontinuierliche Produktion

Tank 2 Herstellung Abflllung Herstellung Abflllung

Tank 1 Abfiillung Herstellung Abfiillung Herstellung

P Prozessdauer

Das System verwendet einen der beiden Tanks fiir die Ge-

trankezubereitung und der Inhalt des anderen Tanks wird
gleichzeitig an den Fiiller geleitet. Der zweite Tank kann
bei einer spateren Investition installiert werden. Die Syste-
me wachsen mit der Steigerung lhres Umsatzes.
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Zusammenfassu ng Tankgrosse | BeverageWizard ™

=> Reproduzierbarkeit / Produktsicherheit

Die Zutaten werden abgewogen zugegeben. Sehr einfach.
Auch fiir ungelernte Arbeiter. Vor dem Abfiillvorgang kann ei-
ne Probe entnommen und untersucht werden. Alle Flaschen
einer Charge sind mit 100 % identischem Produkt gefiillt.

=> Genauigkeit
Das Mischergebnis ist viel besser als bei allen anderen Misch-
technologien.

=> Geringste Investitionskosten ohne Risiko Optionale Ausstattu ng
Im Vergleich zu herkdmmlichen Mischsystemen ist das Investi-
tionsvolumen sehr gering. Es besteht die Méglichkeit zur Her- -> Kiihlzone

stellung einer breiten Produktpalette fiir ein kleines Budget.

Der BeverageWizard™
kann in 6 niitzlichen
GroBBen und mit unter-
schiedlichen Automati-
sierungsgraden gelie-
fern werden.

-> SPS-Steuerung (S7) und Touchscreen-Schnittstelle,

=> Hohe Zuverlissigkeit Prozessdatenschreiber, Fernwartungseinheit

Das System besteht aus robusten Komponenten. Nur wenige

A . -> Integriertes CIP System
VerschleiRteile sind im Inneren vorhanden. Ein Totalausfall des

Systems ist nahezu ausgeschlossen. -> Zufiihrsysteme fiir Pulver und Fliissigkeiten

-> Plattform fiir Grundstoffcontainer

Wir kiimmern uns um den gesamten Prozess. Dies gilt auch dann, Biiroadresse: Tel./Fax/e-Mail
wenn wir nur fiir das BeverageWizard™ System verantwortlich Inter-Upgrade GmbH 0049 (0)40 36194755

sind. Die Kunden konnen sich darauf verlassen, dass wir nichts Bernhard-lhnen Str. 18 0049 (0)40 74396809
dem Zufall Giberlassen. D-21465 Reinbek office@interupgrade.com
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