Inter & Upgrade

Liquid and Viscous Food Processing

- ViscoMixer ist in Deutschland als Marke eingetragen (Nr. 30214014650)

- Patentschutz fiir einige Funktionalitdten ist beantragt
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ViSCOM ixer ™™ -> kontinuierliches Vermischen viskoser Produkte aus fliissigen und trockenen Bestandteilen

-> kontinuierlicher Betrieb liber 24 Stunden des Tages

D ‘lg Bitte weiterblattern Wenn es gelingen muss: www.interupgrade.com



Wasser

Teig 4000 kg/Std.

kontinuierlich 24 Std./Tag

Einsatz des ViscoMixers™ in einer Brotfabrik

Dreischichtige Versorgung zweier BackstraRen mit Vorteig




Rohrwerk
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Anpassung an lhre Aufgabe

-> Durchmesser des Mischbehdlters
-> Form und GroRe der Riihrelemente

-> Beheizung, Kiihlung, Uberdruck, Vakuumanwendungen

‘,‘ -> hohe Drehzahlen
/ -> Aseptische Ausfiihrung
/ -> ATEX Ausfiihrung
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’/ / ' . Es sind Anpassungen an Anwendungen im Bereich von Life
/ Science, Chemie und pharmazeutischer Industrie realisierbar.
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Prazise Leistungsberechnung mit einer Genauigkeit von +/-10%

-> vorhersagbare Ergebnisse hinsichtlich Konstruktion und Mischergebnis

-> die Berechnungsgrundlagen kénnen jeder neuen Riihrwerks- und Werkzeuggeometrie angepasst werden
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Lagertanks, Ventilknoten,

Pumpen, Messgerate, ... Kiihler, Reifetanks, ...
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ViscoMixer ™

... aber nicht nur unsere Mischmaschine,

sondern wir entwickeln, liefern und montieren auch das ,,Drumherum®;

den gesamten Bereich der fliissigen und viskosen Komponenten.



